
Lundi Mardi Mercredi Jeudi Vendredi 
Croisillon dubarry Salade du chef Surimi mayonnaise accras Betterave à l'orange

Feuilleté bolognaise Salade des embruns potage dubarry soupe de poisson Entrée anti-gaspi

menu à thème réunionais

poisson meunière ventreche et merguez Rougail saucisse penne regate carbonara

croustillant fromager Omelette au fromage steak vege croustillant fromager penne regate aux fruits de mer

Accompagnement anti-gaspi

semoule Haricots verts  grenailles champignons Frites Riz aux petits légumes Salade verte

Brocolis au gorgonzola Courgettes sautées à l'ail piperade haricots rouges

menu à thème réunionais

Fromage Fromage blanc sucré Fromage fromage Mousse

Yaourt Fruit de saison Yaourt Salade de fruits des îles Yaourt

Lundi Mardi Mercredi Jeudi 
Carottes râpées paté de campagne coleslaw Tourin au vermicelle

Rôti de veau aux champignons Hachis  parmentier  maison queue de truite locale cordon bleu

rosties Salade verte polenta cremeuse haricot beurre potatoes

Fromage Fromage Liégeois Fromage

Yaourt semoule au chocolat Fruit de saison Fruit de saison

Petit déjeuner au choix : Café, chocolat, lait, thé La Gestionnaire Le Proviseur

Pain, céréales, pain au lait, brioche, pain grillé

Beurre, confiture, miel

Jus de fruits, fromage blanc, yaourts, fruits

Nathalie SYLVIE Michel ROCHER

Menu de la Semaine du 

22 au 26 janvier 2024
Déjeuner

Diner

Les allergènes et l'origine des 

viandes sont disponibles au 

bureau du chef de cuisine.

La composition des repas est 

susceptible d'être modifiée

Sauté de dinde aux petits 

légumes et jus court


